LES ENJEUX DU CHANGEMENT CLIMATIQUE POUR
LES ACTEURS DE L'AVAL DE LA FILIERE TOMME DE SAVOIE IGP

Le projet ADAOPT vise  accompagner les filiéres Fromagéres AOP-IGP dans I'élaboration de leur stratégie
d’adaptation au changement climatique. Dans ce cadre, les membres de la filiere Tomme de Savoie ont
souhaité mieux connaitre les impacts du changement climatique sur I’aval de la filiére : transformateurs
fermiers, transformateurs laitiers, affineurs. Un groupe de 8 étudiants-ingénieurs de I'lSARA a été mobilisé 6
semaines en automne 2023 afin de recueillir les témoignages d’'opérateurs sur les effets du changement

climatique, d'étudier les problématiques relatives & la gestion de la
ressource en eau, en recensant les difficultés rencontrées ainsi que les
adaptations et les bonnes pratiques développées.

LA METHODOLOGIE EMPLOYEE

Des entretiens semi-directifs ont été réalisés auprés de 30 opérateurs de
la filiere IGP Tomme de Savoie répartis sur le territoire :

¢ 18 producteurs fermiers,

e 9représentants de fromageries,

« 3 affineurs.

IMPACTS DU CHANGEMENT CLIMATIQUE

des personnes interrogées évoquent des impacts sur les charges énergétiques des
structures, liées aux périodes de chaleur, provoquant une hausse de la consommation
du fait d'un fonctionnement accru du matériel de refroidissement, couplé a une
augmentation des codts d’énergie.

Les opérateurs identifient des effets & chaque étape, de la production du lait jusqu’d I'affinage du fromage.
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LES PROBLEMATIQUES RELATIVES A LA RESSOURCE EN EAU

des acteurs de la filiéere interrogés L'ORIGINE DE L'EAU
indiquent avoir déja rencontré des
problémes d’accés & l'eau (baisse de

débit, qualité...) / \

de ces méme personnes expriment des 20 ACTEURS 5 ACTEURS 5 ACTEURS
inquiétudes pour le futur sur la UTILISENTL'EAU  UTILISENT DES UTILISENT
ressource en eau. DURESEAU  POINTS DE CAPTAGE  LES DEUX

¢ Une connaissance variable et relative des consommations en eau (a I’échelle de la structure et encore
moins par poste)

e Unrisque réel de restriction sur la consommation d’eau du réseau lié aux arréts préfectoraux

e Une dégradation de la qualité de I’eau observée par la majorité depuis plusieurs années

Un équilibre compliqué entre des pratiques d’économie d’eau et des pratiques de maitrise sanitaire
fortement consommatrices

LES LEVIERS MOBILISES PAR LES OPERATEURS POUR MIEUX GERER L'EAU
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EN SYNTHESE, GERER L'EAU EN CONTEXTE EN ALLER + LOIN SUR LA GESTION DE L'EAU

DE CHANGEMENT CLIMATIQUE...

o DES FICHES "LEVIERS®
Des sources d'inspiration _)l-lEN(/V@

e Une inquiétude croissante développées par les étudiants
¢ Une « mise en mouvement » sur la o SE FAIRE ACCOMPAGNER
gestion de I'’eau trés hétérogéne . .
e Accompagnement des exploitations laitieres & ,
» Des premiéres actions simples @ mettre fermiéres : consulter la fiche ADAOPT )Lienc‘@ “
en place : suivi, sensibilisation, matériel * Accompagnement des ateliers collectifs : FDCL

Suivi des consommation diagnostic eau, diagnostic CIP

pour identifier des piste de réduction de consommation... :
Caroline Furet : caroline.furet@fdcl7374.fr ou
Marine De Los Rios : marine.de-los-rios@fdcl7374.fr

» Des matériels plus perfectionnés
mobilisables par les ateliers de
dimension importante.



https://ceraq.fr/wp-content/uploads/2026/04/ADAOPT_synthese_gestion_EAU_EA.pdf
https://ceraq.fr/wp-content/uploads/2026/04/ADAOPT_synthese_fiches_leviers_Eau_Isara.pdf
https://ceraq.fr/wp-content/uploads/2026/04/ADAOPT_synthese_fiches_leviers_Eau_Isara.pdf
https://ceraq.fr/wp-content/uploads/2026/04/ADAOPT_synthese_gestion_EAU_EA.pdf
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